
Doorlooptijd verkorten

De geavanceerde Kovatherm biedt, ingezet als koelketel in  
combinatie met onze kookketel, een optimale balans voor een 
volledige batchproces. De koeltijd wordt aanzienlijk verkort dankzij 
het vergrote warmtewisselend oppervlak. Dit leidt tot een verhoogde 
capaciteit en verbeterde efficiëntie.

KOVATHERM
SNEL KOELEN OF KOKEN 
VAN PRODUCTEN

Toepassingen

Het bereiden, mengen, koken en koelen van o.a. 

•	 Sauzen 

•	 Soepen 

•	 Fruit 

Voordelen

√	 Traceerbaarheid door batchproces 

√	 Tot 40% snellere procestijd 

√	 Grote warmteoverdracht die snelle verwarming of koeling garandeert 

√	 Verwarming door middel van stoom of water 

√	 Koeling door water of glycol
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Neem contact op met  
de afdeling verkoop voor 
meer informatie: 

SPECIFICATIES	 Kovatherm

Uitvoering 
Productinvoer via boven- of onderzijde 

Volumes 
Volumes vanaf 500 liter mogelijk 

Materiaal 
De Kovatherm wordt gemaakt met hoogwaardige materialen. Het te verwerken product 
bepaalt de materiaaleis:
•	 304
•	 316
•	 duplex

Afwerking 
Inwendig geslepen Ra < 0,8 μm voor optimale hygiëne 

Ontwerp 
PED, ontwerp EN 13445, conform richtlijn EHEDG. Overige codes en richtlijnen mogelijk

Roerwerk 
Geschraapt ankerroerwerk – 3 armen, onder aandrijving met tegenhouder

Isolatie 
Wand en bodem 


